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ORGANIZZAZIONE TECNICA A CURA DELL’AGENZIA VALBRENTA VIAGGI IVAN TEAM 

HOTEL*** “AI CAVALLINI” 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

L'hotel mette a disposizione dei suoi ospiti 15 camere, completamente insonorizzate e dotate di aria 

condizionata. 

La struttura ha un proprio ristorante con capienza di circa 60 coperti ed è quindi in grado di ospitare 

eventi privati, ricevimenti e cene aziendali. Il servizio è ben curato ed il menu riflette la tradizione 

culinaria locale e non. 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

TARIFFE in trattamento di pernottamento e prima colazione: 
 

· Camera Singola = 35,00€ 

· Camera Doppia = 60,00€ 

· Camera Tripla = 75,00€ 
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PROPOSTA MENU’ 

 

PROPOSTA 1 - 20€ a persona, 15€ per i bambini fino a 10 anni 

ü Antipasto di prosciutto e melone 

ü Pasta all’amatriciana 

ü Arrosto di maiale 

· Patate al forno 

ü Acqua e caffè 

ü Vino e bevande a parte 

 

 

PROPOSTA 2 - 25€ a persona, 20€ per i bambini fino a 10 anni 

ü Fiore di soppressa di Bassano con scaglie di formaggio del Grappa e polenta 

ü Nido di bigoli all’anatra caldi 

ü Arrosto di vitello 

· Patate al forno e verdure a buffet 

ü Panna cotta con frutti di bosco caldi 

ü Acqua e caffè 

ü Vino e bevande a parte 

 

 
 

PROPOSTA 3 - 30€ a persona, 25€ per i bambini fino a 10 anni 

ü Tortino caldo in salsa di Asiago 

ü Crespelle alla parmigiana 

ü Risotto mantecato al morlacco 

ü Scaloppine ai funghi 

· Purè e verdure miste a buffet 

ü Millefoglie alla frutta 

ü Acqua e caffè  

ü Vino e bevande a parte 

 


